
18.  Sepia Saltejada amb all i julivert
	 Sepia	salteada	con	ajo	y	perejil
 Cuttlefish sauteed with garlic and parsley ...............................................4,75 €

19. muSCloS al vapor, o a la marinera
	 Mejillones	al	vapor,	o	a	la	marinera		
 Steamed mussels, or with fisherman’s style sauce ................................ 5,25 €

20. GambeS a la Graella
	 Gambas	a	la	plancha		
 Grilled prawns ............................................................................................ 7,00 €

21. XoCoS
	 Chocos	
 Chocos - Strips fried cuttlefish ................................................................ 4,70 €

22. Caçó freGit en adob
	 Cazón	frito	en	adobo
 marinated dogfish ....................................................................................  4,70 €

23. pop a la GalleGa
	 Pulpo	a	la	gallega
 octopus galicias ........................................................................................ 7,50 €

24. CalamarS freGitS
	 Calamares	fritos
 fried squid ................................................................................................  5,50 €

25. XipironS  
	 Chipirones
 Chipirones - fried small squid .................................................................. 5,75 €

26. buñolS de baCallà
	 Buñuelos	de	bacalao
 Salt cod fritters .........................................................................................  4,25 €

27.  SardineS a la Graella 
	 Sardinas	a	la	plancha
 Grilled sardines .......................................................................................... 4,75 €

28.  SeitonS freGitS
	 Boquerones	fritoss
 fried anchovies .........................................................................................  5,00 €

29.  bomba  
	 Bomba
 bomba - fried potato ball stuffed with spicy meat .................................. 3,25 €

30. morro freGit
	 Morro	frito
 Hog snout rinds ........................................................................................  3,95 €

31. orella a la GalleGa
	 Oreja	a	la	gallega
 pig ear Galician .........................................................................................  4,25 € 
 
32. oliveS trenCadeS de jaén
	 Aceitunas	partidas	de	Jaén
 broken jaén olive ......................................................................................  2,50 €

44. pà torrat (amb, o SenSe tomàquet)
	 Pan	tostado	(con,	o	sin	tomate)
 bread toasted (with, or without tomato) ................................................. 1,50 €

10% iva no inclòs • 10% iva no incluído • 10% vat not included

tapeS	ı Tapas	ı tapas

1. ventreSCa de tonyina amb Ceba i oliveS neGreS
	 Ventresca	de	atún	con	cebolla	y	aceitunas	negras			
 tuna belly with tomato, onion and olives ................................................  6,20 €

2. pipirrana   
	 Pipirrana	
 pipirrana - salad with tomatoes, onions, peppers and cucumber ..........3,75 €

3. GaSpatXo
	 Gazpacho				
 Gazpacho -  cold vegetable soup .............................................................4,50 €

4. pernil ibèriC de reServa
	 Jamón	Ibérico	de	reserva
 iberian ham ................................................................................................6,30 €

5. formatGe amb oli   
	 Queso	en	aceite	
 Cheese in oil ............................................................................................... 4,70 €

6. anXoveS del CantàbriC  
	 Anchoas	del	Cantábrico
 anchovies from Cantábrico ......................................................................6,20 €

7. llom a l’orSa
	 Lomo	a	la	Orza
 pork loin cured in oi ...................................................................................4,50 €

8. patateS braveS
	 Patatas	bravas
 bravas potatoes ........................................................................................ 3,95 €

9. pebrotS de padró
	 	Pimientos	de	padrón
 padrón peppers ........................................................................................  5,25 €

10.  fantaSia de formatGeS CalentS
	 Fantasía	de	quesos	calientes
 Hot cheese fantasy ..................................................................................  5,20 €

11. Croqueta de pernil
	 Croqueta	de	jamón
 Ham croquette  .......................................................................................... 1,80 €

12 flamenquinS  
	 Flamenquines
 flamenquines - Ham stuffed pork meat roll ............................................5,50 €

13. laCón GalleC amb pebrot eSCalivat
	 Lacón	gallego	con	pimiento	escalibado
 Galician pork with roasted pepper ...........................................................5,50 €

14. ouS eSClafatS amb pernil
	 Huevos	estrellados	con	jamón
 Scrambled eggs with ham ........................................................................ 4,75 €

15. aleteS de pollaStre amb SalSa barbaCoa 
	 Alitas	de	pollo	con	Salsa	Barbacoa	
 Chicken wings with barbecue sauce ........................................................ 5,85 €

16.  truita de patateS
	 Tortilla	de	patatas
 potato omelette ......................................................................................... 4,75 €

17.  navalleS a la Graella
	 Navajas	a	la	plancha
 Grilled razor clams ...................................................................................  8,45 €



CaSSoleteS	ı Cazuelitas	ı little casseroles

arroSSoS, paelleS i fideuS	ı Arroces,		
paellas	i	fideos	ı paella, rice and noodles

65. paella marinera
	 Paella	Marinera			
 fisherman Style paella ........................................................................... 12,80 €

66. paella miXta   
	 Paella	Mixta	
 mixed paella (fish and Chicken) ............................................................ 12,80 €

67. paella de pollaStre
	 Paella	de	Pollo				
 Chicken paella ......................................................................................... 12,50 €

68. paella de verdureS
	 Paella	de	Verduras
 vegetable paella .....................................................................................  12,00 €

70. arròS neGre   
	 Arroz	Negro	
 black rice ................................................................................................ 12,80 €

71. fideuà  
	 Fideuá
 fideua (paella made With noodles) ......................................................  12,80 €

72. arròS CaldóS de peSCadorS
	 Arroz	Caldosos	de	Pescadores
 rice fishermen - rice With fisherman’s  broad ...................................  14,45 €

10% iva no inclòs • 10% iva no incluído • 10% vat not included

33. CalloS
	 Callos				
 beef tripe ...................................................................................................4,00 €

34. CarGolS amb SalSa   
	 Caracoles	en	salsa	
 Snails in sauce ...........................................................................................5,00 €

35. GambeS a l’allet
	 Gambas	al	ajillo				
 Garlic prawns ..............................................................................................7,70 €

36. Cua de bou  eStofat
	 Rabo	de	Toro	estofado
 Stew of bull’s tai .......................................................................................  6,00 €

37. friCandó de vedella   
	 Fricandó	de	ternera	
 fricandó -  veal-based stew .......................................................................5,75 €

38. XoriSSetS a la Sidra  
	 Choricitos	a	la	sidra
 little “chorizo” cider style ..........................................................................4,75 €

39. CalamarS enCebatS en la Seva tinta
	 Calamares	encebollados	en	su	tint
 Squid with onion in its ink ..........................................................................5,75 €

40. mandonGuilleS Sepia
	 Albondigas	con	sepia
 meat balls with cuttlefish ..........................................................................5,00 €

41. pinXo moruno
	 	Pincho	Moruno
 Shish kebab ...............................................................................................4,50 €

CarnS	ı Carnes	ı meats

peiXoS	ı Pescados	ı fish

46. turbot a la Graella
	 Rodaballo	a	la	plancha				
 Grilled turbot ............................................................................................ 17,70 €

47. rap a la marinera   
	 Rape	a	la	marinera	
 fisherman’s Style monkfish .................................................................... 17,70 €

48. lluç a la baSCa 
	 Merluza	a	la	Vasca				
 Hake basque Style .................................................................................. 15,20 €

49. llobarro al forn eStil SanturCe
	 Lubina	al	horno	estilo	Santurce
 baked Sea bass .......................................................................................  16,70 €

51. orada a la Graella   
	 Dorada	a	la	plancha	
 Grilled Gilt-Head .....................................................................................  15,90 €

54. Graellada de peiXoS i mariSCS (2 perSoneS)
	 Parrillada	de	Pescados	y	Mariscos	(2	personas)				
 assorted Grilled fish and Shellfish ........................................................ 39,45 €

55. fritura de peiXoS i mariSCS (2 perSoneS)
	 Fritura	de	Pescados	y	Mariscos	(2	personas)	
 assorted fried fish and Shellfish .......................................................... 39,45 €

56. broqueta de pollaStre amb SalSa teriyaki
	 Brocheta	de	pollo	con	salsa	teriyaki				
 Chicken brochette With teriyaki Sauce ................................................. 14,00 €

57. Xai al forn   
	 Cordero	al	horno	
 baked lamb ..............................................................................................17,00 €

59. entreCot de vedella
	 Entrecot	de	Ternera				
 Grilled veal entrecôte .............................................................................  18,00 €

60. filet de vedella
	 Solomillo	de	Ternera
 Grilled Sirlon Steak.................................................................................  21,00 €

SalSa roquefort, o pebra verda   
Salsa	roquefort,	o	pimienta	verde	
roquefort sauce or green pepper sauce ......................................................... 1,50 €



beGudeS	ı Bebidas	ı drinks

CERVEzA	-	BEER
08 barCeloneta  .......................................................................................... 3,50 € 
CruzCampo ....................................................................................................2,75 € 
Heineken ........................................................................................................ 2,95 € 
amStel .............................................................................................................2,75 € 
GuinneSS ........................................................................................................ 3,95 € 
CruzCampo Gran reServa ....................................................................... 3,95 € 
buCkler 0’0 ................................................................................................... 2,95 €

BARRIL	-	DRAFT	BEER
	 33cl	 50cl			 100cl	
Cerveza-beer .................................................. 2,75 € .......... 3,75 € ............7,00 € 
Clara (Con limón-WitH lemo) ................... 2,75 € .......... 3,75 € ............7,00 € 

COMBINADOS	-	COMBINED	BEER
	 50cl			 100cl	
Submarino ...................Cerveza&tequila...................... 4,50 € ..........  8,50 € 
mentolado ..................Cerveza&menta ........................ 4,50 € ..........  8,50 € 
floWer poWer ............Cerveza&GroSella .................. 4,50 € ........... 8,50 €

SANGRíA
	 50cl			 100cl	
SanGría de vino .................................................................... 7,40 € .........  11,50 € 
SanGría de Cava ...................................................................7,90 € .........  13,70 € 

BEBIDAS	-	DRINkS

rebujito ......................................................................................................... 3,90 €
aGua aquarel 50Cl (mineral Water) .....................................................1,80 €
aGua voSS 50Cl (mineral Water) ...........................................................2,80 €
aGua Con GaS 50Cl (SprklinG Water) ...................................................2,15 €
bitter Sin ......................................................................................................2,80 €
toniCa kaS ......................................................................................................2,18 €
toniCa fever tree ...................................................................................... 2,86 €
toniCa britviC.............................................................................................. 2,86 €
GaSeoSa ..........................................................................................................2,18 €
tinto de verano .......................................................................................... 3,60 €
red bull ......................................................................................................... 2,45 €
zumo de naranja natural (freSH oranGe juiCe) ........................... 4,50 €
zumo de piña (pineapple juiCe) ............................................................. 2,45 €
zumo de meloCotón (peaCH juiCe) ...................................................... 2,45 €
zumo de manzana (apple juiCe) ............................................................ 2,45 €
pepSi .................................................................................................................2,15 €
pepSi liGH ........................................................................................................2,15 €
trina naranja ..............................................................................................2,15 €
7up  ....................................................................................................................2,15 €
kaS limón .......................................................................................................2,15 €
kaS naranja ..................................................................................................2,15 €
lipton ..............................................................................................................2,15 €



TOC de MAR
PATIO ANDALUZ MARINERO TABLAO SEÑORITO

TAPAS A COMPARTIR:
(cada 4 personas)

-Jamón ibérico
-Queso en aceite
-Tortilla de patatas
-Choricitos a la sidra
-Lacón con pimientos
-Fantasía de quesos
-Cazón frito en adobo
-Chocos
-Calamares andaluza
-Boquerones fritos

TAPAS A COMPARTIR:
(cada 4 personas)

-Ensalada mixta
-Mejillón marinera
-Chocos
-Calamares andaluza

SEGUNDO a elegir:

PAELLA
(Marinera, mixta, pollo, 
negro, caldoso, o 

TAPAS A COMPARTIR:
(cada 4 personas)

-Jamón ibérico
-Queso en aceite
-Huevos estrellados
-Calamares andaluza

SEGUNDO a elegir:

- Entrecot de ternera
- Cordero al horno 
- Rape a la marinera

TAPAS A COMPARTIR:
(cada 4 personas)

-Jamón ibérico
-Chipirones
-Gamba plancha
-Navajas plancha

SEGUNDO a elegir:

- Solomillo al gusto
- Rodaballo plancha

c/Paseo Juan de Borbón, 31
932214003

reservas@tocdemar.es

-Boquerones fritos
-Pan con tomate

POSTRE:
Profiteroles 

CAFÉ:
Café o cortado

BEBIDA: 2 bot para 4
Rebujito
Sangría
Vino de la casa
Lambrusco
Vino turbio

PRECIO:
22’50 €/persona

negro, caldoso, o 
fideuá)

POSTRE:
Profiteroles 

CAFÉ:
Café o cortado

BEBIDA: 2 bot para 4
Rebujito
Sangría
Vino de la casa
Lambrusco
Vino turbio

PRECIO:
25 €/persona

- Rape a la marinera
- Dorada a la plancha

POSTRE:
Crema Catalana 

CAFÉ:
Café o cortado

BEBIDA: 2 bot para 4
Rebujito
Sangría
Vino de la casa
Lambrusco
Vino turbio

PRECIO:
30 €/persona

POSTRE:
Brownie con helado 

CAFÉ:
Café o cortado

BEBIDA: 2 bot para 4
Vino tinto Noctámbulo
D.O.Rioja Crianza

Vino Blanco Barbadillo
V.T.Cadiz

PRECIO:
40 €/persona



MANZANILLA
SOLEAR  |  D.O. MANZANILLA  DE SANLUCAR DE BARRAMEDA  14,05 €

Palomino Fina   

   50cl  100cl
REBUJITO   7,90 €  13,70 €

TINTO
VINO DE LA CASA    9,95 €

VINOS CATALANES

ÀNIMA DE RAIMAT  |  D.O. COSTERS DEL SEGRE  14,75 € 

Cabernet Sauvignon, Tempranillo y Syrah 

SCALA DEI  |  D.O. PRIORAT   18,00 €

Cabernet Sauvignos, Garnacha tinta y Syrah  

SALMOS  |  D.O. PRIORAT    26,56 €

Cariñena, Garnacha Tinta y Syrah

REBELS DE BATEA  |  D.O. TERRA ALTA   16,66 €

Garnacha Tinta

PERE PUNYETES  |  D.O. PENEDES  14,75 €

Cabernet Sauvignon, Merlot y Tempranillo

IOHANNES RESERVA  |  D.O. PENEDES  33,82 €

Cabernet Sauvignon y Merlot

RESTO DE ESPAÑA

VIÑA POMAL CRIANZA  |  D.O. RIOJA  16,17 €

Tempranillo

CUNE CRIANZA  |  D.O. RIOJA  8,25 € 16,17 €

Tempranillo, Garnacha tinta y Mazuelo

LEGARIS ROBLE  |  D.O. RIBERA DEL DUERO   14,75 €

Tempranillo 

ROSADOS
VINOS CATALANES

TORRES DE CASTA  |  D.O. CATALUÑA 6,95 € 13,75 €

Garnacha, Merlot, Syrah, Cabernet Sauvignon y Tempranillo

ULLONES  |  D.O. EMPORDÀ  14,80 €

Garnacha Negra

CRESTA ROSA  |  AGUJA  13,05 €

Tempranillo, Cariñena y Garnacha
   
 
RESTO DE ESPAÑA

BIENBEBIDO COME PAELLA  |  VINOS DE ESPAÑA  14,80 €

LAMBRUSCO  |  ITALIA  11,00 €

37CL 75CL



BLANCOS
VINO DE LA CASA    10,50 €

VINOS CATALANES

BLANC PESCADOR  |  AGUJA    13,45 €

Macabeo, Parellada y Xarelo 

VIÑA SOL  |  D.O. CATALUÑA 7,22 € 14,04 €

Parellada y Garnacha blanca

VIÑA ESMERALDA  |  D.O. CATALUÑA 8,22 € 16,22 €

Moscatel de Alejandria y Gewurztraminer

CASTELL DE RAIMAT  |  D.O. COSTERS DEL SEGRE  15,90 €

Chardonnay

ERMITA D’ESPIELLS  |  D.O. PENEDES    15,23 €  
 Macabeo, Xarelo y Parellada

GESSAMÍ  |  D.O. CATALUÑA  17,55 €

Moscatel de Frontignan, Moscatel de Alejandria,  
Sauvignon Blanco y Gewurztraminer 

RESTO DE ESPAÑA

SPANISH WHITE GUERRILLA  |  VALLES DE SADACIA  14,95 €

Gewurztraminer

MONOPOLE S.XXI  |  D.O. RUEDA   14,95 €

Verdejo

TURBIO  |   Galicia   10,00 €

   
BIENBEBIDO COME PULPO  |  VINOS DE ESPAÑA  17,24 €

Albariño

CAVA
ANNA DE CODORNIU “BLANC DE BLANCS”  19,50 €

JUVE CAMPS RESERVA LA FAMILIA  20,95 €

RAIMAT BRUT NATURE  19,25 €

GRAMONA IMPERIAL   24,20 €

CHAMPAGNE
LANSON    35,00 €

SANGRIA
   50cl  100cl
SANGRIA DE VINO / WINE SANGRIA 7,40 € 11,50 €

SANGIA DE CAVA / CAVA SANGRIA 7,90 € 13,70 €

37CL 75CL






